~summer in the City*

5chwanen -

ZUr Einstimmung

2019 Sauvignon blanc & Chardonnay Winzersekt brut 0,1| 6,80
Weingut Heinemann, Markgraflerland/Baden

Zarter Duft nach Aprikose und Nuss mit Ankldngen von Litschi und
Maracuja. Ein herrlicher Sekt fiir den lauen Sommerabend.

Alkoholfreie Piccolos
von der Weinmanufaktur Jorg Geiger, Schlat bei Géppingen

Aecht Bitter: Griine Jagdbirne / Wermut alkoholfrei 0,2l 11,60
Feines Scurespiel von Birne und Stachelbeeren, abgerundet durch
Orangenbliiten und Wermut

Bio-Rose: Apfel [ Rose [ Minze alkoholfrei 0,2l 11,60
Dezente Siifie vom Apfel mit einem trockenen Nachhall mit gut
eingebundenen Gerbstoffen

Bio-Weif3: Apfel / Quitte / Akazienbliiten alkoholfrei 0,21 11,60
Frische Frucht vom Apfel gepaart mit feinem Duft der Himbeere und
intensivem Rosenbukett

Sanbitter on the rocks alkoholfrei
mit Soda oder Orangensaft 20cl 5,50
Pur on the rocks 10cl 4,50

Alle Gerichte mit * gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr

Mezzo - Garten

J,assen/ﬁie sich reinen Wein einschenken

2017 Kerner feinherb aus 35 Jahr alten Reben 0,1l 5,90
Weingut Zimmerling, VDP, Pillnitz/Sachsen

Filigrane Séure, schéne Fiille und feiner Schmelz. Ein Kerner grofSer Klasse
aus bestem Jahrgang!

2021 Blanc de Noir — Weilwein - trocken 0,1l 5,30
Weingut Meyer-Nakel, VDP, Ahr — mit viel Hand und Herz aus den Fluten
wieder auferstanden!

Die ,Illusion” ist ein weilRgekelterter Spatburgunder. Er zeigt sich
nuancenreich, mit einem schmelzigen Aromenspiel von Birne, Apfel,
gelbem Pfirsich und einer eleganten Mineralitat.

2021 Muskattrollinger rosé trocken 0,11 4,50
Bio-Weingut Schnaitmann, VDP, Fellbach/Wirttemberg

Ein echter Sommerwein! Leichtfiifig, erfrischend mit intensiven Noten von
Waldbeeren, Sauerkirsche, Rhabarber und Holunderbliiten.

Fragenﬁgie auch gerne nach unserer
umfangreichen Weinl?artey



Steinofenbaguette vom Brot-Sommelier Schmid 4
mit gesalzener Butter, feinstem Olivendl und Tages-Dip
fur 2 Person

Rahmpfifferlinge 25
mit getrockneten Tomaten, frischen Kriutern,
Semmelknédel und Thymianbrésel

Ravioli mit gebratenen Pfifferlingen 24
— gefiillt mit Ricotta und Schnittlauch

griinen Bohnen, Tomaten-Salbeibutter und Parmesanluft

Spanferkel-Kotelett mit gebratenen Pfifferlingen 32
gerauchertem Kartoffelptiree, Pancetta und wildem Brokkoli

Alle Gerichte mit * gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr

*Ganselieselsalat vegan
Gemischte griine Blattsalate
mit leichter Kriuter-Radieschen-Vinaigrette

Schwibisches Versucherle
Geschmelztes Maultischle, Kalbsjus, Kopf- und Kartoffelsalat

Carpaccio vom geschmortem Pulpo
mit Ruccola, frittierten Kapern und gebeiztem Eigelb

Gebackene Riesengarnelen
mit Sauce Rouille, mariniertem Fenchel und Estragonél

Beef Tatar vom Angus-Rind

mit gepickelter Senfsaat, Umami und Topiko-Caviar und Brot
100g

200g — als Hauptgang

Altschwibische Hochzeitssuppe
mit GrieRkléschen, Flidle, Maultidschle und frischem Schnittlauch

*Fladlesuppe
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Krauterfladle
und frischem Schnittlauch

Schaumige Fenchelcremesuppe
mit Kracherle

17

17

18
26



Unser Griinzeug — vegan maglich 15
Bunte Pfliicksalate mit gehobeltem Fenchel, Zuckerschoten,
Weinberg-Pfirsich, Sonnenblumenkerne & gratiniertem Ziegenkise

Buntes Gemiise-Quinoa - vegan 20
mit Mango, frischem Koriander, glaciertem Pak Choi und Kokosschaum

Poke Bowl — vegan maglich

mit Karotte, bunten Sprossen, eingelegter Gurke, Avocado,

Edamame, Mango, Reis und Togarashi-Sauce 15
/| mit Tataki vom Yellowfin Thunfisch Aufpreis 14

Caesar Salad
Romana-Salatherzen mit Créutons & original Caesar-Dressing/ natur 9

// mit 3 gebackenen Black Tiger Garnelen Aufpreis 9
/| mit Maishahnchenbrust Aufpreis 6
*Bacon & Beef Burger 15

vom irischen Hereford Rind, homestyle bun, Cheddar
Irish Stout-Sauce, Tomate, Gurkenrelish, Senfsofde und Réstzwiebeln

*Triiffel-Beef-Burger 15
vom irischen Hereford Rind, homestyle bun, Romanasalat
Spiegelei over easy und Triiffel-Mayo

*Burrata Burger 16
homestyle bun, gebackene Avocado, Burrata, Tomate
Basilikumpesto, Rucola und hausgemachte Krauterbutter

MEZZO Club-Sandwich 14

gegrillte Maishahnchenbrust, Speck, Caesar Salad, gekochtes Ei
Tomate und Gurke

Alle Gerichte mit * gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr

Thunfischsteak vom Grill - medium - 34
mit Zuchini, getrockneten Tomaten, Chili, frischer Minze
Limettenvinaigrette und Drillinge

Cordon Bleu vom Kalbsriicken, Klaushof, Osterreich 32
gefiillt mit Buihlertaler Dorfkase und gekochtem Alb-Schinken
vom Metzger Failenschmid, Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

*Panierte Schnitzel vom Landschwein, Klaushof, Osterreich 20
mit pommes frites und Zitrone

Rumpsteak vom Jungrind — 3 Wochen am Knochen gereift
mit hausgemachter Krauterbutter
200g 26  ///  300g 35

Sides zu unseren Steaks & Burger

/| *pommes frites /| Bratkartoffeln je 5
/| buntes Grillgemiise /] *Sufdkartoffelpommes

/| *kleiner Ganselieselsalat



Schwibischer Zwiebelrostbraten vom Alm-Weiderind 31
mit griinen Bohnen, geschmorten Butterzwiebeln, Bratkartoffeln
und TrollingerséRle

*Rieseneiskugel vom Bauernhof aus dem Lautertal
Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere, Amarena-Kirsch
oder Zitronensorbet

*Schwibische Kisespitzle 17
mit wiirzigem Kése, Frithlingslauch, frischen Krautern, gerésteten
Zwiebeln und kleinem Ginselieselsalat

zusétzlich:

,Schuss* Eierlikoér oder Schokosofe
Portion Sahne extra

Marinierte Sommerbeeren

Rosa Roastbeef vom Alm-Ochsen kalt serviert 23
mit Sauce Tatar, Radieschen-Vinaigrette und Bratkartoffeln Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker
*Kalbfleischmaultaschen 17

Eis und Sofe von der Bourbon Vanille, Preiselbeeren
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus, Kartoffel- und Kopfsalat

*Créme briilée

*Unser Haussalat 17 mit braunem Rohrzucker karamellisiert
Bunte Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing
panierte Maishdhnchenbrust vom Bauer Wech, Avocado-Dip Alte Liebe rostet nicht
Vanilleeis mit heifen Himbeeren, Sahne-Schwinchen
Der ,MEZZO“ Wurstsalat 12

Biolyoner, Alpenkise, Blattsalate, Krauter und Tomaten, Salatgurke, roter
Rettich, Schalotten, Senf und Brot
/| mit extra Bratkartoffeln & Schwarzwurst 17

Weifles Schokoladenmousse mit Himbeeren
eingelegtem Weinbergpfirsich, Mandel-Minz-Pesto

Currywurst — von der schwibisch-hillischen Oberlander 10
pommes frites und hausgemachte Currysofie

Eine Nocke Mousse von der Valrhona Schokolade
mit geschlagenem Bauernrahm und Schnapskirschen

Kick it!
Frisch gebriihter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Alle Gerichte mit * gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr
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