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Ein herzliches Grufd Gott,
liebe Mezzo-Gaste

Wir sind stolz darauf, unsere Verbundenheit mit der einzigartigen Kulturlandschaft der Schwabischen Alb zu
zeigen. Unsere Kiiche vereint Tradition und Kreativitdt mit hochwertigen Zutaten von Bauern, Winzern und
Schafern aus der Region. Transparenz, kurze Transportwege und nachhaltige Landwirtschaft sind fiir uns
selbstverstandlich.

Als Mitglied von Schmeck den Siiden Baden-Wiirttemberg setzen wir auf regionale Qualitit: Die mit 3R,
gekennzeichneten Gerichte bestehen zu mindestens 90 % aus Zutaten aus Baden-Wiirttemberg.

Auszug unserer regionalen Partner:
Backerei BeckaBeck & Weltmeister-Backer Schmid
Geflligelhof Zeeb (Freilandhaltung)
Bioland & Demeter Dorfkaserei Geifertshofen
@ Schafer Stotz (Lamm), heimische Jager (Wild), Bauer Worz (Kartoffeln)

' Meidelstetter Linsen, Romersteiner Mihle (Getreide)
®_. Gemdse Staiger, BlO-zertifiziertes Unternehmen

Unser Fleisch — Qualitat aus naturnaher Aufzucht

Unser Fleisch stammt von Tieren, die in einer Umgebung mit sauberem Wasser, gesunden Boden und
frischer Luft aufwachsen. Sie erhalten hochwertiges, unbehandeltes Futter und werden unter strengen
Vorgaben gehalten. Die landwirtschaftlichen Betriebe sind klein strukturiert, mit groRzligigem Platzangebot
fir die Tiere und einer artgerechten Haltung. So auch bei unserem Partner Klaushof im schénen Osterreich.

70 % mehr Platz im Stall als Gblich
Natdrliches Futter aus unbelasteten Quellen
Transparente Wertschopfungskette — von der Geburt bis zur Schlachtung

Erleben Sie auf unserer Speisekarte iberwiegend die kulinarische Vielfalt der Schwabischen Alb und
ausgewahlter benachbarter Regionen, stets im Einklang mit den Jahreszeiten. Erganzt durch eine erlesene
Weinauswahl unserer Spitzenwinzer.

Wir laden Sie herzlich dazu ein — genieRen Sie mit uns!

Ilhre Gastgeber

Familie Wetzel und alle Schwanen-Mitarbeiter



ZUr
Einstimmung

Schwarzwald Negroni 0,2 10
BOAR Caliber, Roter Vermouth, Campari

Eine einzigartige Variante des klassischen
Negroni, bestehend aus BOAR Kaliber Gin, rotem
Vermouth und dem charakteristischen Bitterstoff
von Campari. Ein Drink mit der Essenz des
Schwarzwaldes.

Schwanen Spritz 0,2 8,5
Sommerliche Erfrischung pur. Grapefruit,
Maracuja und Erdbeer mit unserem trockenen
Haussekt ,White Swan“ aufgefllt, einem Spritzer
Soda, Eis und Limetten

Von der Weinmanufaktur Jorg Geiger

Schlat bei Géppingen

Aecht Bitter - alkoholfrei

Griine Jagdbirne / Wermut 0,2 11,6
Feines Saurespiel von Birne und Stachelbeeren,
abgerundet durch Orangenbliiten und Wermut

Bio-Weil - alkoholfrei

Apfel / Quitte / Akazienbliiten 0,2 11,6
Frische Frucht vom Apfel gepaart mit feinem Duft
der Himbeeren und intensivem Rosenbukett

Cuvée No. 12 - alkoholfrei

Apfel / Schwarzriesling

Johannisbeerzweige 0,375 18
Fruchtig duftende Noten von roten Beeren und
blauen Trauben mit feinen krautigen Anklangen

Sanbitter - on the rocks - a/koholfrei
mit Soda 0,2 7,5
oder Orangensaft 0,2 8,0

Unsere
Empfehlung

ﬂkﬁfuMZ¢J%w4%
& X

www.selvaneqraspirits oo

Weitere Getranke im Offenausschank entdecken Sie auch in
der speziellen Mezzo-Getrankekarte und in unserer
umfangreichen Weinkarte.
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Snack vorwag

Funky Falafel 9
3 hausgemachte Falafel mit Gewlrzjoghurt

Frittierte Kartoffelschalen 9
mit Harissa-Aioli

24h Duroc Schweinebauch 9
mit Spicy Mayo und gebratenem Romanasalat

»Aus Drei mach Eins“ 24
Funky Falafel, frittierte Kartoffelschalen und
Duroc Schweinebauch

Perfekt zum Teilen

Starter, Suppen &
Salate

Schwadbisches Versucherle 10
Geschmelztes Maultaschle, Kalbsjus, Kopf- und
Kartoffelsalat

Caesar Salad 18
Romana-Salatherzen mit Maishahnchenbrust
Croutons und original Caesar-Dressing

Fladlesuppe 9
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten
Krauterfladle und frischem Schnittlauch

Blatt- & Rohkostsalate— vegan maglich
mit Kartoffelsalat 11

Spargelcrémesiippchen 10
mit weilRem und griinem Spargel

Flammkuchen 15
mit Rahm, Speck und Zwiebeln
,gibt’s bis Mitternacht”
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Soulfood &
Superfood

Gaisburger Marsch aus dem Suppentopf 20
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Spatzle
Kartoffeln, Tafelspitzwirfeln, buntem Gemise
und Saitenwdirstle

Schwabische Kasespatzle 19
mit wiirzigem Albkase, Frihlingslauch, frischen
Krautern, gerosteten Zwiebeln und kleinem
Ganselieselsalat

Fish & Chips 24
Gebackenes Kabeljaufilet mit Erbsen-Mayo,
pommes frites und Essig

Feine Barlauchnudeln 25
mit weilem Spargel, getrockneten Tomaten
Pinienkernen und gratiniertem Ziegenkase

Schwanen Specials

Der ,,MEZZO“ Wurstsalat 15
Biolyoner, Alpenkase, Blattsalate, Krauter und
Tomaten, Salatgurke, roter Rettich, Schalotten
Senf und Brot

// mit Bratkartoffeln und Schwarzwurst 19
Auch als Kdsesalat méglich.

Panierte Schnitzele vom Landschwein 23
mit pommes frites und Zitrone

Kalbsfleisch-Maultaschen hausgemacht 21
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus
Kartoffel- und Kopfsalat

Currywurst
von der schwabisch-hallischen Oberlander 15
pommes frites und hausgemachte CurrysolRe

Unser Haussalat 21
Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing
panierte Maishahnchenbrust und Avocado-Dip
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Salz & Butter

Steinofenbaguette aus Bioweizen vom Weltmeister-Backer Schmid
mit gesalzener Butter, feinstem Olivendl und Tages-Dip

fiir 2 Personen 6
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Alle Gerichte mit gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr
// Bitte haben Sie Verstédndnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen



Steaks & Burger

Rumpsteak vom Jungrind — 3 Wochen am
Knochen gereift
mit hausgemachter Krauterbutter

//200g 32
// 300g 39
Geschmortes US Short-Rib 27

mit BBQ-Lack, SiiRkartoffelpommes und
gegrilltem Mais

Bacon & Beef Burger 18
vom irischen Hereford Rind, homestyle bun
Cheddar, Irish Stout-Sauce, Tomate, Gurkenrelish,
Senfsolle und Rostzwiebeln

Triffel-Burger 19
vom irischen Hereford Rind, homestyle bun,
Romanasalat, Triffel-Mayo, Spiegelei over easy
und Tomaten

Burrata Burger - vegetarisch 19
homestyle bun, gebackene Avocado, Burrata
Tomate, Basilikumpesto, Rucola

Sides zu den
Steaks & Burgern

// pommes frites

// Bratkartoffeln ab 18 Uhr

// buntes Grillgemuse ab 18 Uhr
// SuRkartoffelpommes

// Beilagensalat
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Sufder Schluss

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker 12
Eis und Sof3e von der Bourbon Vanille
Preiselbeeren

Erdbeer-Rhabarber-Tértchen 13
mit karamellisiertem Blatterteig
Créme Patissiére

Weilles Schokoladenmousse 12
auf flambiertem Rum-Ananas-Carpaccio

Creme briilée 10
mit braunem Rohrzucker karamellisiert

R e

Eigentlich bin ich
ja satt, aber...

Kick it! 7
Frisch gebrihter Espresso
mit einer Kugel Vanilleeis

»,Kdse schlieBt den Magen” 11
Kleines Tellerchen mit Kdse von Kuh und Ziege
mit Dattelsenf

,Eine Kugel Eis geht immer“ 5,5
Riesenkugel vom Bauernhof aus dem Lautertal
Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere,
Amarena-Kirsch oder Zitronensorbet

Eierlikor oder SchokosoRe 3

©, Portion Sahne extra 2
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gibt es auch zwischen 14 und 18 Uhr // Letzte Bestellung 21:15 Uhr

// Bitte haben Sie Versténdnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen
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,Mitbringsele*

Hausgemachte Kalbmaultaschen: zum Mitnehmen vakuumiert — pro Stiick 3,2
Wie war’s im ,,Mauldaschadaschle” - so bleiben sie frisch bis zuhause! 5
Noan Olivendl ,,Pure” - 250 ml 12,5

Preisgekrontes griechisches Bio-Olivendl mit sozialem Charakter.
Mit einem Teil des Erlses werden soziale Projekte gefordert.

Schwabische Wibele — das Original! 7,5
Gebacken nach einem geheimen Familienrezept in siebter Generation
vom Café Bauer aus Langenburg in Hohenlohe

Katrin Leuze
Feminine Accessoires aus Leder und kuschelige Artikel aus Fell und Wolle, die jedes
fndsle warm einpacken

Dies und Das zum Verschenken oder Selbstbehalten von der Firma Rader
finden Sie in den Vitrinen quer durch unseren Schwanen!

E Gunther Lambert
LAMBERT Accessoires aus natiirlichen Materialien mit handwerklichem Unikat-Charakter

|- 4 Engels Kerzen — Farbenfrohe Werke mit einer besonderen Aura
BlO-Kerzen nach ECO Cert in vielen Formen und GréRen
—auch als Duftkerzen erhaltlich!

Alle Artikel sind tiber den Shop an unserer Rezeption erhaltlich!

Last but not least:
Alle Weine aus unserer Getrankekarte erhalten Sie
zum gunstigeren Mitnahmepreis!




Herzlich WillRommen im 54!

Neunzehnhundertvierundfiinfzig - das Jahr in dem Else & Eugen Wetzel den
damaligen ,,Gasthof zur Schwane“ erworben haben - (@i "’l "
ﬂ und Geburtsjahr vom Seniorchef Dieter Wetzel. |EEh l"

Viel Umbau ist seither passiert, viel wurde abgerissen, neugebaut, umgestaltet.
Wer blieb wie er lange war, ist der ehemalige Friihstiickraum auch genannt

Ketz' — ganz friher die , Wirtschaft“ des Gasthofes. Aber Altes muss weichen |

ul’" damit Neues entstehen kann, das war nie anders. “Il

Das letzte Uberbleibsel das durch den - nicht iibersehbaren - Designeinfluss
der 60er Jahre gepréagt war, erstrahlt nun wie nie zuvor. Und zwar in Gold und
edlem Schwarz. Heute finden Frihstiick, Tagungen und jedes Event,

’ i, das Sie gerne mochten, im ,54° statt!

‘“_ml! Fun Facts: e -
|l Grofie: 60 gm “ £

e Raummlete von € 175,00 bis € 450,00
. Sichtgeschiitzte Fensterfront

Direkter Zugang zum Aufdenbereich

Wir freuen uns auf lhr Event!




